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KALTE HEURIGEN-SCHMANKERL 
Roastbeef mit Rucola, Parmesan  

und Trüffelöl  € 12,30 

Roastbeef mit Kernöldip € 11,30 

Bio-Schafkäsegupferl  

mit Antipasti € 9,50 

Bio-Schafkäsegupferl mit Kernöl € 5,50 

Div. Aufstriche [Preis pro 10 dag]  € 3,60 

[Winzer-, Ei- und Kürbisaufstrich,  

Grammelschmalz, Liptauer] 

Aufstrichbrot € 3,90 

Fleischbrot garniert € 6,70 

Käsebrot garniert € 6,70 

SAINSONELLE SCHMANKERL 
Eierspeispfandl mit Kernöl 

und Hausbrot € 8,20 

Spaghetti mit  

selbstgemachtem Kürbissugo € 9,90 

Spaghetti mit selbstgemachtem  

Kürbissugo und Vulcano Schinken € 12,30 

Kürbis-Cordon bleu  

mit Kernöldip 

[Kürbis mit Käse und Schinken in Panier]  € 11,30 

 

 

WARME HEURIGEN-
SCHMANKERL  

Sur- oder Hühnerschnitzel € 10,90 

Kinderschnitzel (Sur/Huhn) mit Pommes,  

Ketchup und süßer Überraschung € 9,20 

Gebackene Hühnerstreifen auf  

Blattsalat mit Kernöldip € 12,30 

Kümmelbraten  

mit Kraut und Knödel € 12,50 

Knödel mit Saft €  4,50 

Heurigen-Fleischlaibchen € 4,40 

Grillkäse auf Blattsalat  

mit Kernöl-Balsamico-Dressing € 9,80 

Gebackener Camembert  

mit Preiselbeeren € 8,60 

Gemüselaibchen  

mit Schnittlauchsauce € 8,60 

Gebackener Buntbarsch mit 

Erdäpfelsalat und Sauce Tartare € 13,00 

SUPPEN  
Tagessuppe   

[Wir informieren Sie gerne über unsere 

Suppenauswahl.] 

Weinempfehlung des Kellermeisters 

          KÜRBIS trifft JUNGWEIN 
            Springinkerl 2026 €3,50 

  

 



 

BEILAGEN 
Schüsserl Salat Solo € 3,90 

Gemischter Salat € 4,10 

Warme Beilagen  

[Reis/Pommes/Semmelknödel] € 3,80 

Saucen  

[Preiselbeere/Sauce Tartare/ 

Schnittlauchsauce/Kernöldip] € 0,80 

Brot und diverses Gebäck  

FÜR DANACH 

Nusskipferl € 1,20 

Marmeladentascherl € 1,50 

Tortenvielfalt zur Auswahl in der  

kühlen Mehlspeis-Vitrine € 4,00 

Cremeschnitte  

mit Eierlikör € 5,60 

ZUM KNABBERN 

Selbstgeröstete 

Salzmandeln [pro 10 dag] € 3,80 

Soletti / Chips € 2,50 

 

 

 

 

WOCHENENDSCHMANKERL  

Samstag, 17. Oktober 

Gebackene Blunzn mit Schnittlauchsauce 

und gemischtem Salat € 12,80 

Sonntag, 18. Oktober 

Zwiebelrostbraten  

mit Bratkartoffeln € 15,60 

HEISSGETRÄNKE 
Kleiner Schwarzer / Brauner* € 2,90 

Großer Schwarzer / Brauner* € 4,10 

Melange [mit Milchschaum] / 

Cappuccino [mit Schlagobers] € 4,20 

Caffè Latte € 4,50 

Häferlkaffee € 4,50 

Tee  €  3,00 

* bei Wunsch auch mit Haferdrink 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

UNSERE MITTAGSTELLER  

Montag, 12. Oktober 
Erdäpfelgulasch mit Langsemmel € 8,80 

Dienstag, 13. Oktober 
Gebratenes Hendlhaxerl 

mit Erbsenreis € 8,90 

Mittwoch, 14. Oktober 
Specklinsen mit Knödel € 8,80 

Donnerstag, 15. Oktober 
Steirisches Wurzelfleisch 

mit Salzerdäpfeln und Kren € 10,50 

Freitag, 16. Oktober 
Buntbarsch mit Erdäpfelsalat 

und Sauce Tartare € 13,00 
 

Montag, 19. Oktober 
Pikante Hühnerbrust mit Teigwaren € 9,80 

Dienstag, 20. Oktober 
Gebackene Hühnerleber  

mit Sauce Tartare € 10,60 

Mittwoch, 21. Oktober 

Gefüllter Paprika 

mit Erdäpfelschmarrn  € 9,80 

Donnerstag, 22. Oktober 
Fleischknödel mit Rotkraut € 9,70 

Freitag, 23. Oktober 
Buntbarsch mit Erdäpfelsalat 

und Sauce Tartare € 13,00 

 Wochenausklang IM VINARIUM 

 Ab-Hof Tage an jedem Freitag  

  außerhalb der Ausstecktermine 

 ab 15 Uhr!               KELLEREI & SHOP 
 30. Oktober, 6. und 13. November 2026 

 


